Kroatisches Spezialititen Restaurant

K
/ . E k K 0 o J\
] Jeine Ecke roatien in |
= e it 1080 Mburg

N

Letzter Heller 21 - 22111 Hamburg

Offnungszeiten
Dienstag - Samstag

17.00 Uhr - 22.30 Uhr
Warme Kiiche bis 22.00 Uhr

Son. und Feiertags
12.00 Uhr - 21.00 Uhr durchgehend
Warme Kiiche bis 20.30 Uhr
Montags Ruhetag

Tel. 040 - 73 23 58 2

Alle Preise verstehen sich incl. Mehrwertsteuer
Alle Speisen auch zum Mitnehmen
Eine beliebte Geschenkidee unser Verzehrgutschein

Clubrdume fiir jede Gelegenheit (bis 45 Personen)
und eine Bundeskegelbahn stehen zu Threr Verfiigung
wir bitten um rechtzeitige Vorbestellung.
Besuchen Sie uns auch im Internet:
www.adria-horn.de

Du findest uns auch auf [[j und Instagram (O) unter:
Restaurant Adria Hamburg Horn
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. Oliven

. Schafskése kalt serviert

. Schinken

Apevitif

Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)

Hugo (Prosecco, Holunder, Soda)
Campari Spritz (Campari, Prosecco, Soda)

7,90 €
7,90 €
7,90 €

Lillet Wildberry (Lillet Blanc, Schweppes Wildberry) 7,90 €

Gin Tonic

Prosecco

Suppen

Tomatensuppe mit Brot

6,50 €

Gulaschsuppe 7,90 €
mit leckerem Rindfleisch und Brot
Franzosische Zwiebelsuppe

mit Kése tiberbacken

7,90 €

'Z)ovs;veisen

Schafskise iiberbacken >der Klassiker<
dazu hausgemachtes Rostbrot

Bruschetta >Adria< 2 Knobi-Réstbrote
getoppt mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch
und geriebenen Schafskése

Vorspeisen-Teller >nach Art des Hauses« 19,50 €
feinster kroatischer Schinken aus Dalmatien,
gegrillte Gambas, garniert mit

Salat, Oliven, Schafskése und eingelegter
Paprika, dazu Brot

Garnelenpfanne

Garnelen gebraten in Olivendl mit milder

Peperoni und Oliven, verfeinert mit
Knoblauch und Chilli, dazu Brot

12,90 €

7,90 €
mit hausgemachter Sour Creme und Rostbrot

9,90 €
garniert mit Tomaten, Oliven, Zwiebeln,

dazu Brot

. . . . 14,50 €
feinster kroatischer Schinken aus Dalmatien,

serviert mit Oliven und Schafskése,

dazu Brot

Weinbergschnecken (6 Stiick)

iiberbacken mit hausgemachter Sauce,
dazu hausgemachtes Rostbrot

8,90 €

10,90 €

10,90 €

27.

8.
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. Garnelensalat

7,90 €
3,90 €

Salate

Bauernsalat

Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika, mit
Italian Dressing und geriebenen Schafskaise,
dazu Brot

13,90 €

18,90 €

gegrillte Garnelen, dazu bunten, frischen
Salat mit Italian Dressing und Rostbrot
Putensalat

frischer, bunter Salat, milde Peperoni, Oliven,
gegrillte Putenbrust, dazu American Dressing
hausgemacht und Rostbrot hausgemacht

18,50 €

"Oegetarische GJevichte

. Vegetariscl}er-Telle.r _ 16,50 €
Pfannengemiise und Djuvecreis
(hausg. Tomaten-Gemiise-Reis) dazu
Kartoffelrostis
Potato »Adriac< 16,90 €

Baked potato (Ofenkartoffel) mit hausg.
Sour Creme, dazu Pfannengemiise und
ein hausgemachtes Rostbrot

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli



3s.

40.

37.

39.

36.

38.

31.

28.

29.

32.

33.

34.

Spezialitiiten vom Grill

Grillteller >der Klassiker«
Schweinenacken-Steak, Schweinekotelett,
Putenfilet, Speck, Hacksteak (100% Rind),
dazu Pommes und Djuvec-Reis
(hausgemachter Tomaten-Gemiise-Reis)
»Split< - Teller

kleines argentinisches Rumpsteak, Putenfilet,
Schweinefilet, Lammfilet, dazu Pfefferrahm-
Sauce, Bratkartoffeln mit Speck-Zwiebeln
und Pfannengemiise

»Zagreb« - Teller

kleines Rumpsteak, Kotelett vom Schwein,
Speck, Putenschnitzel »Wiener Art¢, dazu
Krauterbutter, Broccoli mit Sauce Hollandaise
und Bratkartoffeln mit Speck-Zwiebeln

Rumpsteak »Adria<

25,90 €

30,90 €

28,90 €

. . . 29,90 €
Argent. Rumpsteak gefiillt mit Schinken und
zart schmelzendem Kise, dazu Krauterbutter,
Pommes und Djuvecreis
(hausg. Tomaten-Gemdiise-Reis)
Filetspief3 26,50 €
Schweinefilet, Paprika und Speck am Spiel3
gegrillt, dazu Krauterbutter, Bratkartoffeln
mit Speck-Zwiebeln und Pfannengemiise
Vjesalica >Adria< 26,50 €
gegr. Schweinefilet, gefiillt mit Schafskise,
dazu Krauterbutter, Bratkartoffeln mit
Speck-Zwiebeln und Pfannengemiise
Pljeskavica »>Adria¢ 22,50 €
hausg. Hacksteak (100% Rind) gefiillt mit
Schafskése, dazu Pommes und Djuvecreis
(hausg.Tomaten-Gemiise-Reis)
Cevapcici 20.90 €
hausg. Hackfleischrdllchen (100% Rind) ’
mit Pommes und Djuvecreis
(hausg.Tomaten-Gemiise-Reis)
Cevapcici »Spezial« 21.90 €
hausg. Hackfleischrollchen (100% Rind) ’
uberbacken mit zartschmelzendem Kise,
Paprika und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln
mit Speck-Zwiebeln
Schweinenacken-Steaks 19.90 €
3 gegrillte Schweinenacken-Steaks, dazu ’
Pommes und Djuvecreis
(hausg.Tomaten-Gemiise-Reis)
Pola-Pola 21.90 €
2 gegr. Schweinenacken-Steaks, 4 Cevapcici
(hausg. Hackfleischrollchen aus 100% Rind)
dazu Pommes und Djuvecreis
(hausg. Tomaten-Gemiise-Reis)
»Adria Leber« 19,90 €

gegrillte Schweineleber mit gediinsteten
Zwiebeln, dazu Pommes und Djuvecreis
(hausg. Tomaten-Gemiise-Reis)
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.»Adria - Platte«

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli

Platte (ab 2 Personen)

(fiir 2 Personen) 63,80 €
2 kleine Rumpsteaks, 2 Schweinefilet,

2 Putenfilet, 2 Lammfilet, dazu

Kriuterbutter, Broccoli mit Sauce Hollandaise,
Djuvecreis (hausgemachter Tomaten-Gemiise-Reis)
Kartoffelrostis und Kroketten

(Adria-Platte auf Wunsch auch fiir 3 oder 4 Personen
moglich, je weitere Person + 31,90 €)

Aamms¢ezialitﬁten

Lammfilet

mit Baked Potato (Ofenkartoffel) und
hausg. Sour Creme, dazu Kriuterbutter
und hausgemachtes Rostbrot
Lammfilet >Adria Art<

mit Pfefferrahm-Sauce, dazu Bratkartoffeln
mit Speck-Zwiebeln und Pfannengemiise
Lammkoteletts

mit Kriuterbutter, dazu Bratkartoffeln
mit Speck-Zwiebeln

Lamm-Teller

Lammfilet und Lammkoteletts, dazu
Bratkartoffeln mit Speck-Zwiebeln und
Pfannengemiise

31,50 €

32,50 €

28,50 €

31,50 €

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli
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Steakauswahl

Bitte sagen Sie uns, wie wir Thr Steak grillen diirfen:
englisch - medium - oder durch.
Mit dem angegebenen Gewicht
legen wir fiir Sie die Steaks auf den Grill

Argentinisches Rumpsteak 180g
mit Baked Potatoe (Ofenkartoffel) und
hausg. Sour Creme, dazu Krauterbutter
und hausgemachtes Rostbrot

Argentinisches Rumpsteak 250g
mit Baked Potatoe (Ofenkartoffel) und
hausg. Sour Creme, dazu Kriuterbutter
und hausgemachtes Rostbrot

Pfeffersteak 180g

Argent. Rumpsteak mit Pfefferrahm-Sauce,
dazu Bratkartoffeln mit Speck-Zwiebeln
und Pfannengemiise

Putensteak ca. 220g

mit Baked Potatoe (Ofenkartoffel) und
hausg. Sour Creme, dazu Kriuterbutter
und hausgemachtes Rostbrot

25,90 €
29,90 €

29,90 €

23,90 €

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli

"Phannengevichte

. Muckalica
geschnetzeltes Schweinefilet mit
frischer Paprika, Tomaten und Zwiebeln in
Tomatensauce, dazu Butterreis

Schweinefilet-Medaillons

dazu Broccoli mit Sauce Hollandaise

und Kroketten

Hauspfanne

3 Schweinefilet-Medaillons mit Schinken,
Champignon-Sahnesauce und Kése iiberbacken,
dazu 2 hausgemachte Rostbrote
Putenmedaillons

3 Medaillons von der Pute, mit Champignon-
Sahnesauce, dazu Kroketten und Djuvec-Reis
(hausgemachter Tomaten-Gemiise-Reis)

24,50 €

23,90 €

24,50 €

23,90 €

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli
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Fischspezialitiiten

Fischteller

Lachsfilet, Zanderfilet, 2 Gambas gegrillt,
mit feinwiirzigen Spinatkartoffeln,

dazu hausgemachte Sauce als Dip und ein
hausgemachtes Rostbrot

Zanderfilet

mit Pfannengemiise, Salzkartoffeln und
Zitronenecke, dazu hausgemachte Sauce
als Dip

Lachsfilet gegrillt

mit Pfannengemiise, Salzkartoffeln und
Zitronenecke, dazu hausgemachte Sauce
als Dip

Calamaris gegrillt

mit feinwiirzigen Spinatkartoffeln und
einem hausgemachten Rostbrot
Gambas gegrillt

mit hausgemachter Sauce als Dip

und 2 hausgemachten Rostbroten
Forelle gegrillt

mit Salzkartoffeln

Dorade (Goldbrasse)
Mittelmeerfisch mit Olivenol gegrillt,
dazu feinwiirzige Spinatkartoffeln

30,50 €

27,90 €

28,90 €

23,90 €

26,90 €

23,90 €

26,90 €

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli



5cﬁni£2els}aezialita"ten

78. Schnitzel >Wiener Art« 22,90 €
2 panierte Putenschnitzel mit Zitronenecke,
dazu Pommes Frites und Broccoli mit Sauce
Hollandaise

79. Cordon Bleu 23,50 €
paniertes Putenschnitzel gefiillt mit Schinken
und zart schmelzendem Kiése,
dazu Pommes Frites und Djuvec-Reis
(hausgemchter Tomaten-Gemiise-Reis)
und Zitronenecke

zu jedem dieser Gerichte
servieren wir einen frischen knackigen Salat
mit hausgemachtem American Dressing
und unsere hausgemachten Dips
Knoblauch & Chilli

Fiir unseve kleinen Gdiste

84. Kinder Cevapcici 11,90 €
hausg. Hackfleischréllchen (100% Rind)
dazu Pommes Frites

86. Kinder Schnitzel 11,90 €
paniertes Putenschnitzel »Wiener Art«
dazu Pommes Frites

87. Kinder Putensteak 11,90 €

kleines Putensteak gegrillt,
dazu Pommes Frites

Lieber Gast,
Information iiber Zutaten
in unseren Speisen,
die Allergien oder
Unvertraglichkeiten
auslosen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage
bei unserem Serviceteam.

Wir bitten um Verstiandnis,
dass beim Tauschen einiger
Beilagen ein Aufpreis
berechnet wird.

Beilagen

Pommes Frites 4,50 €
Kroketten 4,50 €
Djuvec-Reis 4,50 €
(hausgemachter Tomaten-Gemiise-Reis)
Champignons mit Zwiebeln 5,50 €
Baked Potatoe (Ofenkartoffel) 5,90 €
mit hausgemachter Sour Creme

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 5,90 €
Broccoli mit Sauce Hollandaise 5,50 €
Hausgemachtes Rostbrot mit Knoblauch 1,80 €
Knackiges Pfannengemiise 5,90 €
Spinatkartoffeln 5,50 €
Krauterbutter 0,60 €
5aucen & Di;as

Sour Creme hausgemacht 2,50 €
Ajvar (Kroatischer Dip aus 2,50 €
Paprika und Auberginen)

Sauce Hollandaise 2,50 €
Champignonsauce 3,90 €
Pfefferrahmsauce 3,90 €
Ketchup 0,30 €
Mayonnaise 0,30 €



Kagpee & Heifsgetriinke

Tasse Kaffee Crema 3,20 €
Espresso 2,70 €
Espresso doppelt 4,20 €
Espresso Macchiato 2,90 €
Cappuccino 3,90 €
Latte Macchiato 4,60 €
Milchkaffee 4,20 €
Original Mokka 3,20 €
Tee 3,20 €
Heifle Schokolade 3,90 €
Glithwein 4,50 €

‘;zmcll tiges Siifte & Schorle

Orangensaft 0,21 3,70 €
Johannisbeersaft 0,21 3,70 €
Apfelsaft 0,21 3,70 €
Mangosaft 0,21 3,70 €
Kirschsaft 0,21 3,70 €
Bananensaft 0,21 3,70 €

Kiba Kirsche-Banane 0,41 5,40 €

Orangenschorle 0,41 4,80 €
Johannisbeerschorle 0,41 4,80 €
Mangoschorle 0,41 4,80 €
Kirschschorle 0,41 4,80 €

Rharbarberschorle Fl. 0,331 4,50 €

Apevitif

Aperol Spritz 7,90 €
(Prosecco, Aperol, Soda)
Hugo 7,90 €

(Prosecco, Holunder, Soda)
Campari Spritz 7,90 €
(Campari, Prosecco, Soda)

Lillet Wildberry 7,90 €
(Lillet Blanc, Schweppes Wildberry)

Gin Tonic 7,90 €
Prosecco 3,90 €

Alkoholfveie Getviinke

Coca Cola, Sprite, Mezzo Mix 0,21 3,20€
Coca Cola, Sprite, Mezzo Mix 0,41 4,80€
Fanta Flasche 0,331 4,50 €
Cola Zero Flasche 0,331 4,50 €
Apfelschorle 0,21 3,20€
Apfelschorle 0,41 4,80 €
Mineralwasser-Still Flasche 0,251 3,20 €
Mineralwasser-Still Flasche 0,751 7,20 €
Mineralwasser-Sprudel Flasche 0,251 3,20 €
Mineralwasser-Sprudel Flasche 0,751 7,20 €
Tonic Water Schweppes 0,21 3,70 €
Ginger Ale  Schweppes 0,21 3,70 €
Bitter Lemon Schweppes 0,21 3,70 €
Wildberry  Schweppes 0,21 3,70 €
Red Bull 0,251 4,00 €
Eistee Pfirsich Flasche 0,331 4,50 €
Eistee Zitrone Flasche 0,331 4,50 €
Biere

Pils vom Fass 0,31 4,00 €
Pils vom Fass 0,41 4,90 €
Pils vom Fass 0,51 5,70 €
Alsterwasser 0,31 4,00 €
Alsterwasser 0,41 4,90 €
Alsterwasser 0,51 5,70 €
Dunkelbier vom Fass 0,31 4,20 €
Dunkelbier vom Fass 0,51 5,80 €
Hefe-Weizenbier vom Fass 0,31 4,20 €
Hefe-Weizenbier vom Fass 0,51 5,80 €
Pils alkoholfrei Flasche 0,331 4,00 €
Weizenbier alkoholfrei Flasche 0,51 5,80 €



Spivituosen 2cl

Slivovic Kroatischer Pflaumenschnaps 2,90 €
Loza Kroatischer Grappa 2,90 €
Travarica Kroatischer Kriuterschnaps 2,90 €
Julischka 2,60 €
Korn 2,60 €
Malteser Aquavit 2,90 €
Jubildums Aquavit 2,90 €
Linie Aquavit 2,90 €
Helbing Kiimmel 2,60 €
Absolut Vodka 2,90 €
Williamsbirne 2,90 €
Ouzo 2,60 €
Tequila 2,90 €
Bitter - Likdve 2¢l

Pelinkovac (Kroatischer Krauterlikor) 2,90 €
auf Eis mit Zitrone

Medica (kroatischer Honiglikor) 2,90 €
Jagermeister auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Fernet Branca auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Fernet Menta auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Ramazzotti auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Amaretto auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Averna auf Eis mit Zitrone 2,90 €
Kruskovac auf Eis 2,90 €
Baileys auf Eis 2,90 €
Sambuca 2,90 €

WOhisky 2¢cl
Jack Daniels auf Eis 3,20 €
Ballantines auf Eis 2,90 €
Chivas Regal auf Eis 3,80 €
Johnnie Walker Red auf Eis 2,90 €
Jim Beam auf Eis 2,90 €
Weinbrand - Cognac 2¢cl
Cezar (Weinbrand aus Kroatien) 2,90 €
Mariacron 2,90 €
Asbach Uralt 2,90 €
Veterano 2,90 €
Veccia Romagna 2,90 €
Metaxa 2,90 €
Remi Martin VSOP 3,90 €
Hennessy 3,90 €
Kongdvinks 4cl
Absolut Vodka-Red Bull 7,90 €
Absolut Vodka-Saft 7,90 €
Absolut Vodka-Schweppes Lemon 7,90 €
Jack Daniels-Cola 7,90 €
Jack Daniels-Ginger Ale 7,90 €
Ballantines-Cola 7,50 €
Jim Beam-Cola 7,50 €
Gordons Gin-Tonic 7,90 €
Bacardi-Cola 7,50 €

Havanna-Cola

7,50 €



Offene Weine - Leift

0,25( Karaghe 0,501

Laski Riesling (Slowenien)
lieblich, angenehmes und mildes Aroma

Grasevina (Kroatien)
halbtrocken, edel

Zilavka (Bosnien & Herzogovina)
trocken, harmonisch, angenechm im Aroma

Oégene Neine - Rose

7,50 €

7,50 €

7,50 €

0,25( Karaghe 0,501

Rose (Kroatien)
trocken, fruchtig und spritzig im Geschmack,
harmonisches Aroma

Likorwein (Kroatien)
angenchmes, mildes Aroma

Oggene Neine - Kot

7,50 €

8,90 €

0,25( Kavaghe 0,501

Dalmatiner (Kroatien)
lieblich, angenehmes und mildes Aroma

Peljesac (Kroatien)
halbtrocken, edel, mildes Aroma

Plavac (Kroatien)
trocken, harmonisch, feinherber Geschmack

7,50 €

7,50 €

7,50 €

“Flaschen Weine - Weifp o075 “Flaschen Weine - Kot

Laski Riesling (Slowenien) 22,90 € Dalmatiner (Kroatien)

lieblich, angenehmes und mildes Aroma lieblich, angenehmes und mildes Aroma

Traminac (Kroatien) 22,90 € Peljesac (Kroatien) 22,90 €
halbtrocken, edel, extrareicher Geschmack halbtrocken, edel, angenechmes Aroma

Zilavka (Bosnien & Herzogovina) 22,90 € Plavac (Kroatien) 22,90 €
trocken, harmonisch, angenehm im Aroma trocken, harmonisch, feinherber Geschmack

Posip (Kroatien) 36,50 € Dingac (Kroatien) 37,90 €
Spitzenwein aus Korcula, Spitzenwein, trocken, vollmundig, hochster

trocken, fruchtig, feine Sdure Genuss

Grasevina (Kroatien) 23,90 €

bekannter Weillwein aus Kroatien

trocken, harmonisch, angenechm im Aroma

Kozlovic Malvazija (Kroatien) 36,50 €

trocken, Spitzenweilwein aus Istrien





